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RESTAURANT DE KROMME DISSEL BLIJFT 
RECORDHOUDER MET 52 JAAR OP RIJ ÉÉN MICHELINSTER 
 
HEELSUM – Op 24 april heeD de jaarlijkse sterrenceremonie van MICHELIN Nederland 
plaatsgevonden in het Amsterdamse DeLaMar Theater. Elk jaar worden alle chefs van restaurants in 
Nederland die opgenomen zijn in de MICHELIN Gids uitgenodigd voor deze feestelijke bijeenkomst. 
Zo ook De Kromme Dissel waar in 2023 opnieuw één Michelinster aan is toevertrouwd. Dit maakt 
dat De Kromme Dissel, met 52 jaar op rij, aanvoerder blijD voor de langste aaneengesloten periode 
als sterbeziZer in Nederland.  

Bijzondere presta[e 
52 jaar op rij één Michelinster mogen dragen is zeer uniek. Niet eerder slaagde een Nederlands 
restaurant er in om zoveel aaneengesloten jaren drager te mogen zijn van één Michelinster. Het team 
van restaurant De Kromme Dissel hee? de ster dan ook met veel trots in ontvangst genomen. “Ik kan 
niet anders zeggen dan dat we evenals voorgaande jaren weer met veel spanning hebben zi7en 
wachten op de uitslag van de Michelin Star Revela=on Nederland. Ondanks dat ik er alle vertrouwen 
in heb dat wat wij met het team van De Kromme Dissel nog al=jd doen waar wij al jaren goed in zijn 
en niet afwijken van onze strategie, blijE het toch ieder jaar weer een spannend moment. Ik ben 
enorm trots op de waardering die we hiervoor krijgen en dat we voor het 52ste jaar op rij die prach=ge 
Michelinster weer op onze gevel mogen beves=gen.”  vertelt Tonny Berentsen – Chef-kok De Kromme 
Dissel.   

De kracht van De Kromme Dissel  
“De combina=e van tradi=e en vernieuwing” is het antwoord van Chef-kok Tonny Berentsen op de 
vraag wat het geheim is van restaurant De Kromme Dissel. “De gerechten op onze menukaart hebben 
een klassieke Franse basis, maar er wordt al=jd gezocht naar vernieuwing van de gerechten en 
verbetering van smaken. En in onze service, die Maître sommelier Ronnie Brouwer verzorgt samen 
met de gastheren en dames, zorgen wij dat e=que7e en gezelligheid al=jd op de juiste manier 
samenkomen voor onze gasten.” aldus Tonny Berentsen.   

Gasten vanuit alle windstreken  
Het team van De Kromme Dissel kookt vanuit een klassiek Franse basis modern en internaKonaal. Dit 
wordt conKnue aangepast aan de Kjd, geïnspireerd door teamwork, creaKviteit en de prachKge 
ingrediënten die de seizoenen leveren. Kwaliteit van de gerechten en opKmale service staan bij De 
Kromme Dissel alKjd bovenaan. Dit is dan ook de reden dat gasten al heel lang vanuit alle 
windstreken restaurant De Kromme Dissel bezoeken en wat Michelin al 52 jaar waardeert met een 
ster. Wat De Kromme Dissel bijzonder maakt tussen de lijst MICHELIN genoteerde restaurants, is dat 
zij sinds 2019 onderdeel zijn Fletcher Hotels. De gasten kunnen naast lunchen en dineren ook blijven 
overnachten om de beleving compleet te maken. 
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Noot voor redacKe 
Enkel voor redacKevragen of het opvragen van beeldmateriaal: 
 
Restaurant de Kromme Dissel 
Chef-kok Tonny Berentsen 
T: +31(0) 317 – 313 118 
E: restaurant@krommedissel.nl 
 
Persmap: 
Er is een persmap beschikbaar. In deze persmap vindt u een factsheet, (rechtenvrije) foto’s en 
filmmateriaal. Deze informaKe is te downloaden via: www.krommedissel.nl/pers 

Persverzoeken: 
Het team van De Kromme Dissel staat open voor interviews (telefonisch of digitaal). Hee? u interesse 
om in contact te komen om persoonlijk vragen te kunnen stellen, dan horen wij dit graag. Neem 
hiervoor contact met ons op via: +31(0)347 329 092 (hoofdkantoor Fletcher Hotels) of per mail 
pers@fletcher.nl  

Over De Kromme Dissel by Fletcher Hotels  
Sterrenrestaurant De Kromme Dissel, geves=gd bij Fletcher Hotel-Restaurant Klein Zwitserland, is sinds 1 januari 
2019 onderdeel van Fletcher Hotels. Fletcher Hotels is een oer-Hollandse hotelketen met ruim 110 unieke hotels 
die allen zijn gelegen op de mooiste loca=es door heel Nederland. De hotels liggen onder andere in de duinen, 
de heuvels van Limburg en in historische steden. Fletcher Hotels is al acht jaar op rij gekozen tot ‘Populairste 
Hotelketen van Nederland’. Er zijn ruim 5000 mensen werkzaam bij Fletcher Hotels. 

Meer informa=e: www.krommedissel.nl
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