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DE KROMME DISSEL

55 JAAR ONAFGEBROKEN
MICHELINSTER
Het langst onafgebroken met een Michelinster bekroonde restaurant van
Nederland.

SINDS 1968 IN HEELSUM

Een culinair icoon in het groen
Op de grens van de Veluwe en de Betuwe, midden in de bossen van
Heelsum, ligt Restaurant De Kromme Dissel. De sfeervolle oud-Saksische
boerderij uit de 17e eeuw staat voor warmte, traditie, gastvrijheid en
vakmanschap. Sinds 1971 wordt het restaurant onafgebroken gewaardeerd
met een Michelinster.

JUBILEUMMENU & ARRANGEMENT

Signaturen van toen & nu

Het jubileummenu verbindt signatuurgerechten van toen en nu en wordt omlijst met
speciale jubileumamuses. Voor een complete beleving is het menu ook te boeken als
arrangement met overnachting en ontbijt.

55
MICHELIN

Sinds 1971 onafgebroken één
ster; Nederlands langst
aaneengesloten
sterrenrestaurant.

52
LEKKER 500

Vermelding op de 52e plaats in
de restaurantgids.

15,5
GAULT&MILLAU

Bekroond met 15,5 punten en
drie koksmutsen.

FLETCHER BOUTIQUE HOTEL DE KROMME DISSEL

Jubileummenu, overnachting & ontbijt
Het jubileumarrangement combineert het speciale jubileummenu met een
comfortabele overnachting in Fletcher Boutique Hotel De Kromme Dissel en een
uitgebreid ontbijt de volgende ochtend.
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DE MENSEN ACHTER DE KROMME DISSEL

VAKMANSCHAP MET EEN GEZICHT

CHEF-KOK

Tonny Berentsen
Tonny Berentsen werkt sinds 1991 bij De Kromme Dissel en nam in 2000 het stokje
over als chef-kok. Zijn inspiratie vindt hij in het Gelderse landschap waarin hij
opgroeide. Onder zijn leiding kookt het team modern en internationaal vanuit een
klassieke Franse basis, met aandacht voor seizoen, product en precisie.

MAÎTRE-SOMMELIER

Ronnie Brouwer
Ronnie Brouwer is sinds 2011 restaurantmanager en maître-sommelier bij De Kromme
Dissel. De SVH Wijnmeester combineert kennis, ervaring en gastgevoel in spannende
wijn-spijscombinaties. In 2016 riep Gault&Millau hem uit tot Sommelier van het Jaar
2017.

MEER DAN EEN DINER

Gastvrijheid & verhalen
Het team verbindt klassieke etiquette aan eigentijdse
gastvrijheid, van lunch en diner tot overnachtingen en
bijzondere bijeenkomsten.

DE KROMME DISSEL PODCAST

Luister op Spotify naar verhalen uit De Kromme Dissel.

LUISTER VIA SPOTIFY

PERS & CONTACT

Persverzoeken: pers@fletcher.nl  |  Restaurant: restaurant@krommedissel.nl  |  +31 (0)317 313 118

krommedissel.nl/pers
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https://www.krommedissel.nl/nieuws/de-kromme-dissel-podcast/
https://www.krommedissel.nl/pers/

